Seit 1926 wird Salz in Le Umas
nach einem neuartigen Verfah-
ren aus dem Wasser der Riviére
Salée gewonnen. Der Prozess
fiihrt zu diinnen, fast weichen
Flocken. Seit 2003 stelit die Fir-
ma «Sels Bandon» auch ein Salz
her, das mit Schwemmbholz aus
der Gegend kalt gerauchert wird
und unter dem Namen «Neige
Fim» in den Handel gelangt.

Natriumchlorid

Produced by SELS BANDON

Le Umas (Santa Lemusa)

Packed by COOKUK in Aarau (Switzerland)
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